juk, és ujjnyi vastagra sodorjuk. Na-
gyobb pogacsaszaggatdval, vagy bog-
rével kerek formakat sztirunk ki bel6-
le. Mindegyik kozepébe egy-egy kanal-
nyi sonkas tolteléket halmozunk,
felhajtjuk a tésztat, kicsit lenyomkod-
juk a széleit, és pihenni hagyjuk.

Az olajat felforrésitjuk, és mindkét
oldalan szép szinesre siitjiik.

e

Rendezvénynaptar
Aprilis 11. Hasvéti Tojéasfa 4llitds
Madjus 23. Tindérkert-nap és Gye-
reknap a Kévai Tiindérkert Ovoda
és a Kévai Onkorményzat kozos szer-
vezésében.

Programok: Palinta Tarsulat inter-
aktiv gyermekmdusor, Jotékonysagi
stiteményvasar, Kincskeresé vetél-
kedd, Akadalypalya, stb.

2020. augusztus 15. Falunap és Kavai To-
kos Lecsd Fesztival. Idén probakép-
pen szeretnénk szinvonalasabb prog-
ramokkal, eléadokkal kedveskedni
vendégeinknek, ami tobb anyagi
forrast igényel. Mivel lehetéségeink
korlatozottak, ezért a két rendez-
vényt Osszevontuk, igy tobb forrast
tudunk egy rendezvényre biztositani.
2020. augusztus 20. Allamalapitas
unnepe

A musorvaltozas jogat fenntartjuk!
B6vebb informacié a Radi Sdandorné,
Panni néninél!

Felhivjuk tovabba a lakossag fi-
gyelmét, hogy a Mitivel6dési Hazban
tartandd csaladi és egyéb maganjel-
legli rendezvényekért 6000 Ft/alka-
lom bérleti dijat szamolunk fel.

Az 6nkormanyzati hivatal tigyfélfogadasi rendje:
Hétfé: 8 - 16:30-ig
Kedd: tigyfélfogadas sziinetel
Szerda: 8 - 16:00-ig
Cstitortok: tigyfélfogadas sziinetel
Péntek: 8 - 13:00-ig

Szerkesztette a Kavai Képviselo-testiilet. Tordelés: Jelenszky Gergely.
Kornyezetiink védelme érdekében hirleveliink elektronikusan is megjelenik.
AKki szeretné a tovabbiakban e-mailben kapni kiadvanyunkat, az jelezze a tit-
karsag@kava.hu e-mail cimen. Irja meg a cimet, ahova ne dobjunk, és e-mail
cimét, ahova varja a hirlevelet. Egyiittmtikodését koszonjik!

I. évfolyam 2. szam

2020 februar

ONKORMANYZATI
TAJEKOZTATO

Ovodabévitéssel kapcsolatos
informaciok

Az Onkorményzat tobb éves el6-
készitd munkaja és a kavaiak tarsa-
dalmi tevékenysége nem maradt
eredménytelen: Magyarorszag Kor-
manya a 1215/2019 (IV.18.) Kor-
manyhatarozatban 76.500.000 Ft ta-
mogatast itélt meg Kavanak 6voda-
felujitasra és bovitésre. (olvashattuk
a Magyar Kozlony 2019.évi 67. sza-
madban).
A Kkiviteli terveket a Gyali Epitésiigyi
Hatdsag mar engedélyezte, igy hama-
rosan sor keriilhet a kozbeszerzési
palyazat kifrasara.
A tervek szerint a kavai dvoda uj
szarnyaban megtaldlhaté lesz egy
akadalymentes csoportszoba, gyer-
mekolt6z6, mosdo, iroda, valamint
logopédiai szoba is. Az épiiletet tagas
fedett terasz veszi majd koril.
Céljaink 2020/21-ben:
- 2020 végéig felépiiljon a kavai 6vo-
da Uj szarnya és megtorténjen az ud-
var rendezése is, valamint lehetdség
szerint a régi szarny is felgjitasra
kertiljon.
- Mivel az évodaba jaré gyerme-
kek szama évrol évre novekszik, ezért
szitkségszert lesz a jovében két dvo-

dai csoport. 2020 szeptemberétSl még
nem lesz ra lehetdségiink, de 2021
szeptemberétdl mar két csoporttal
szeretnénk elinditani a nevelési évet.
A Kava és Bénye kozott fennallo
Koznevelési Egytittmuikodési Megal-
lapodason a kozeljovoben sem
szeretnénk valtoztatni. Bizunk ben-
ne, hogy tovabbra is jo6 marad a két
kozség kozotti munkakapcsolat.

Legifjabb K.gvaiok:
2020 Janudr 23-an sziletett
Csuhany Doring Dorottys,
2020 Janudr 30-an sziletett

Szakacs Elors
Hoszza egeszseghben,
boldogsaghan dazdas életet
kivanunk nekik!



HAZHOZ MENO CSOMAGOLASI HULLADEKGYUJTES 2020.

jan. | feb. | mar. | 4pr. [ mdj. [ jun.

jul. | aug. | szep. | okt. | nov. | dec.

115’ 12, | 11, | 8, 6, 3,
29, 26. | 25. | 22. ] 20. | 17.

115_; 12,19 | 7| 4 12é
29, 26. | 23. | 21. 18. 30,

Szelektiv hulladékgyiijtés

A begytijtéssel egyidejiileg a DTkH
munkatarsai annyi cserezsakot (sar-
ga szind, emblémds) adnak, amennyi
kihelyezésre keriilt. A csomagolasi
hulladék barmilyen attetsz6 (nem
fekete) zsakban is kihelyezhetd! Sar-
ga cserezsakot Kava Onkormdnyzat
is tud azoknak biztositani, akik erre
igényt tartanak. Atvehet§ Onkor-
manyzaton, iigyfélfogadasi idében.
Kérjiik tovdbba a kavai lakosokat,
hogyha modjukban 4all, akkor a
szelektiven gytijtheté papir és miia-
nyag hulladékot ne az Onkormény-
zatnal elhelyezett konténerekbe
gytjtsék, hanem a sérga cserezsakok-
ban sajdt ingatlanjukndl. Mig a héz-
hoz mend szelektiv hulladék ossze-
gyljtése kéthetente rendszeresen
megtorténik, addig az Onkormdny-
zatnal elhelyezett konténerek tiritése
ennél joval ritkabban. Kiilon fel
szeretnénk még hivni arra a figyel-
met, hogy a konténerek mellé ne he-
lyezzenek ki hdztartdsi vagy egyéb
szelektiven nem gytjthetd szemetet.
Az alabbi felsorolas segitséget nyuijt a
hulladékgytijtéshez:

Haztartasi hulladék: Etelmaradék;
folpack; alufolia; krémes tubus; kavé-
kapszula; hasznalt zsebkendd; szalvéta.
Elszéllitdsa: Hetente elszallitia a
DTKkH (Szerdan)

Szelektiv, sarga zsakban gytijtheto
papir és miianyag hulladék: Mua-
nyag: miianyag flakonok, nejlon zacs-
ko, PET palack és kupakja, tejfolos
- joghurtos pohar. Papir: ujsag, pa-
pir és kartondobozok; Pizzas doboz,
ha nem szennyezett zsiradékkal;
Gyorséttermes csomagolds, ha nem
szennyezett, Tetra Pack doboz (gyii-
molcsleves, tejes), flizet, konyv. Fém:
beféttes tiveg fém fedele, iiditds fém-
doboz, konzervdoboz. Elszallitasa:
Kéthetente elszallitja a DTKH (Parat-
lan hetek szerdai napjan)
Zoldhulladék —zold zsakban: Leva-
gott fi; falevél; Agnyesedék max. 70 cm
hosszu kotegekben Osszekotve zsdk
mellé helyezve. Elszallitasa: havonta
egyszer elszéllitja a DTkH
Lomtalanitas: (3m3/alkalom meny-
nyiségben) Elszallitasa: hdzhoz mend
rendszerrel végzi el a DTkH. Evente
kétszer megrendelhet6 a 53/500-152
telefonszdmon (2. meniipont)

Uveg: Szines és szintelen 6blos, iidi-
t0s, boros, pezsgds; befottes tiveg - gylj-
tése kioblitve torténik! Elhelyezhet6 az
onkormanyzat udvaran elhelyezett
konténerbe.

Fényforrasok, elemek: 1zz6k, LED-
es izzOk, ceruzaelem. Elhelyezhet6 az
onkormanyzat épiiletében és a Boldi-
kerben elhelyezett dobozokba.
Hasznalt siitéolaj: Egyszerre legfel-
jebb 10 kg-ot; barmilyen gytjtéedény-
ben le lehet adni az olajat. A siitéo-
laj nem lehet mas egyéb hulladékkal,
anyaggal vagy vegyszerrel szennye-
zett (stitéskor keletkezett ételmarad
vany nem szamit). Elhelyezhet6 a
Mol gytjtépontokon: Vecsés, F6 tt
6011/2 hrsz, Cegléd, Pesti ut 87.
Hungarocell doboz; miiszaki cik-
kek; festékek, ragasztok és dobo-
zai; akkumulator, hasznalt siitoo-
laj, gépjarmii olaj, elektromos hul-
ladék (hiitészekrény, mosogép,
stb.), vided-, és magndokazetta, CD/
DVD lemez; Gumiabroncs (1 gar-
nitira/év/ingatlan) Epitési tormel-
ék (1 m3/év/ingatlan): Elhelyezhet6 a
hulladékudvarokban: Monor, Bajcsy-
Zs. u. végeén. Nyitva tartas:

H-P. 7:30-16:00, Szo. 7:30-14:00
Pilis, Vagohid u. 751/4hrsz

Nyitva tartas: Sze. 8:00-16:00

Szo. 8:00-14:00

Boévebb informacio: www.dtkh.hu

Kozlekedéssel kapcsolatos hirek
Tobb lakossagi igény is érkezett
uthalézatunkkal kapcsolatban.

Felvet6dott az igény az iskolahoz gya-
logos atkelShely elhelyezésére, a Pan-
di ut-Dézsa Gyorgy saroknal forga-
lomtechnikai tiikor és a Vadasz kocs-
mai saroknal szalagkorlat telepitésére.
Ezek az utak allami kezelésben van-
nak, felvettitka kapcsolatot a kozutke-
zelovel. Egyelére folynak a targya-
lasok, sajnos eléggé elutasitd vala-
szokat kaptunk, valamint az anyagi
terheket sem hajlandéak vallalni.

Husos piroska recept
Koszonjiik a csaladi receptet Veszelik
Sandorné Idanak, mellyel édesanyja,
Kalman Palné Juliska néni szerepelt
az [z6rz8k cim( tévésorozatban.
Hozzavalok: 1 kg liszt, 2 tojas, 5 dkg
élesztd, 30 dkg fott, attort krumpli, 5dl
tej, 1 kanal cukor, 1 teaskanal so.

A toltelékhez: 50 dkg fiistolt sonka
(tarja), 2 tojas, 1 kavéskanal 6rolt fe-
ketebors, 1 teaskanal 6rolt paprika, a
stitéshez étolaj

Elkészitése: A fiistolt sonkat megf6z-
ziik, kihtitjiik, ledaraljuk. A tojasokkal
és a fliszerekkel Osszekeverjiik. A tejet
kevés cukorral meglangyositjuk, be-
lemorzsoljuk az élesztdt, és megvar-
juk, mig felfut. A lisztet talba szital-
juk. Beleiitjiik a tojasokat, hozzaad-
juk az attort krumplit, tedskandlnyi
sot, majd a felfutott élesztos tejjel ala-
posan kidolgozzuk. Kozepes allagu
tésztat készitiink beldle.
Konyharuhéval letakarjuk, és b6 fél
oraig kelesztjiik. A dupldjara megkelt
tésztat lisztezett gyurddeszkara borit-



